
АО «Тобольский гормолзавод»
ТОБОЛЬСКИЙ
ГОРМОЛЗАВОД

АО «Тобольский городской 
м о ло ч н ы й  за в о д »  о сн о ван  в 
тридцаты х годах 20 века на базе 
молочны х ар телей . В 1972 го д у , 
освоив новые производственные 
м о щ н о сти , и сп р авн о  сн а б ж а е т  
тоболяков и жителей г. Тюмени и 
Тю м е н ско й  о б л а с ти  м о лочной  
продукцией высш его качества . В 
настоящее время АО «Тобольский 
г о р о д с к о й  м о л о ч н ы й  з а в о д »  
является предприятием, осуществля­
ющим полный цикл переработки 
молока.

Постоянно развивается, идут 
работы по вы пуску новых видов 
продукции. Постоянно и планово 
происходит замена устаревш его  
оборудования на новое. Сегодня 
завод изготавливает 60 наименова­
ний продукции.

Следует отметить, что пред­
приятие ориентировано на выпуск 
натуральной продукции, т.е. принцип 
деятельности заключается в работе 
только с натуральными продуктами и 
по традиционным технологиям. На 
п р е д п р и яти и  не п р е кр ащ ае тся  
преемственность поколений. Опыт­
ные работники  делятся  своими 
знаниями с молодыми специалиста­
ми. Хорошее качество сырья, техни­
ческая оснащенность, профессиона­
лизм и ответственность коллектива 
позволяют предприятию стабильно 
вы п ускать  продукцию  вы сокого 
качества.

Генеральный директор
Охрименко Виктор Михайлович 
Контакты:
626150, Тюменская область, 
г. Тобольск,
ул. Семена Ремезова, д. 112 
Телефоны: (3456) 25-01-68, 
25-00-54
E-mail: tobtehnolog@mail.ru

Лауреат конкурса

Кефирм.д.ж. 2,5%.
Кеф и р  — н ап и то к , которы й можно 

назвать «знакомым незнакомцем». Это непрев- 
зойденный природный антиоксидант. Его 
получают из цельного молока путем кисломо­
лочного и спиртового брожения с применени­
ем кефирных «грибков». Именно поэтому 
кефир имеет приятный и слегка островатый 
вкус. Благодаря множеству полезных компо­
нентов кефир приносит неоценимую пользу для 
профилактики многих заболеваний. Кальция в 
кефире больш е, чем в молоке. Витамины 
группы В регулирую т нервные процессы в 
организме. Этот кисломолочный продукт легко 
усваивается, а также помогает усвоению другой 
пищи, нормализуя процесс переваривания.

Сметана м.д.ж. 15%.
Сметана — популярнейший молочный 

продукт, который давным-давно занял одно из 
важ нейш их мест на столе почти каж дого 
человека в нашей стране. Эта белоснежная 
масса не только радует отменными вкусовыми 
качествами, но и дарит молодость и здоровье. 
П ольза см етаны  заклю чается  в вы сокой 
энергетической ценности. Входят в состав 
сметаны микроэлементы и макроэлементы, 
органические кислоты , значительно спосо­
бствующ ие укреплению  костей . Её состав 
настолько сбалансирован, что она способна 
нормализовать процессы обмена веществ в 
организме, стимулировать деятельность мозга, 
улучшать работу мышц и повышать работоспо­
собность.

Творог обезжиренный
Творог является источником полезных 

молочных белков, витаминов и минералов. 
Уникальные свойства творога объясняются 
уже самим способом его изготовления. Сква­
шенное молоко выделяет полезные вещества, 
которые не покидают готовый продукт. Продукт 
признан максимально сбалансированным, 
поскольку все составляющие в нем находятся в 
оптимальном для человека соотнош ении. 
Введение его в рацион зар яж ает си л о й , 
энергией и повышает тонус организма.

Напиток кисломолочный йогуртный с 
сахаром м.д.ж. 2,5%

Напиток йогуртный - это популярный 
кисломолочный напиток, который произведен 
по специальной технологии из натурального 
молока и закваски. Сладкий вкус этому продук­
ту придает сахар, отчего его любят и взрослые, 
и дети. Кроме того, напиток можно использо­
вать как самостоятельный продукт или добав­
лять в процессе приготовления некоторых 
блюд. Польза его неоспорима. Во-первых, 
продукт обладает хорошей усвояемостью  
б лаго дар я  наличию  в со ставе  молочной 
кислоты , а такж е особенным сочетанием 
пищевых компонентов в молоке. Во-вторых, 
способствует восстановлению микрофлоры 
кишечника.
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ООО «Молочный завод «Абсолю т»»

{ ( А Лауреат конкурса
гаму V.

����������	�������!������������� м.д.ж. 3,2%
����������	�������!������������������-���������� ��� �� � �  
.�./��
������� ���	����� � �!�������������� ����- ��� ��� ��$� � �  
!����� � м.д.ж. 3,2%
�������������� м.д.ж. в сухом веществе 55% в ассортименте 
�����0$����!����� м.д.ж. в сухом веществе 45% .
������� м.д.ж. 2,5%
�������� м.д.ж. 2,5%
1��+���&�+������� м .д .ж . 2 ,5%  
персик + груша + злаки 
1��+���&�+������� м .д .ж . 2 ,5%  
черничное пирожное + злаки 
1��+��� �������� полужирный 
м.д.ж. 2,5% с кусочками фруктов -  
абрикос
1��+��� чернослив + мюсли м.д.ж.
2,5 %

О О О  « М 3  « А б с о л ю т »  
со здан о  в 2 0 0 6  го д у . О сновной 
д е я т е л ь н о с т ь ю  ко м п а н и и  уж е 
несколько лет является оптовая и 
розничная продажа молочной и 
кисломолочной продукции. Главное 
достоинство молочной продукции, 
выпускаемой ООО «М3 «Абсолют» в 
том, что произведена из натурально­
го сырья без использования консер­
вантов, что делает особенно ценным 
и привлекательным для покупателей.

Важными конкурентны ми 
п р е и м у щ е с т в а м и  О О О  « М 3  
«Абсолют» являются:

* высокое качество;

* использование натурального сырья;

* соврем енное об орудование от 
ведущих производителей;

* хорошо развитая система логисти­
ки;

* четкое позиц и он и р ован ие на 
рынке.

к у  Дипломант конкурса
---------------  -------------

2�!����������������� ������������ м.д.ж. 10% 
������+�+�+���� м.д.ж. в сухом веществе 45% . 
� ������ м.д.ж. 15%, 20%
� �!��� !������ ���3 ��� � �$���  
!��$���
"�&��� м.д.ж. 2,5%
" �& � � � � � � ��- � � � � � � ��$� � �  
!����� � м.д.ж. 1%
� ������ �4 � � � � �$� � � � � м .д .ж .
2,5%

2�������
Асланов Георгий Милидонович 
"�������%
625504, Тюменская область, 
п. Боровский, 
ул. Орджоникидзе, д. 23 
Телефоны: (3452) 72-51-61, 
72-51-61
E-mail: borovskiymz@gmail.com
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ООО «М олочны й зав о д »

Лауреат конкурса

Сыр €<Гауда»ТМ «Золотые Луга» назван в честь нидерландского 
города Гауда, на рынке которого он продавался многие века. Сыр 
производился на нескольких десятках ферм в окрестностях города. В 
середине 19 века данный сорт распространился по стране, и сыр «Гауда» 
стал самым производимым сыром в Голландии.

Полутвёрдый сычужный сыр «Гауда» является традиционным для 
российского рынка.

Сы рная голо вка  
имеет форму колеса с 
закругленными углами, 
весит от 4 ,5 до 10, 0 кг и 
содерж ит 4 5 %  жира в 
сухом веществе. Имеет 
выраженный сы рный, 
слегка кисловатый вкус.
Р и с у н о к  с о с т о и т  из 
глазков слегка сплющен - 
ной  и л и  у г л о в а т о й  
ф о р м ы , р авн о м ер н о  
расположенных по всей 
сырной массе. Текстура 
этих сыров пластичная.

Сыр богат разно­
образными минеральны­
ми солями, связанными с 
белком , что особенно 
важно для питания.

Л у г а

Новолоктинский сыродельный 
завод ведет свою летопись с 1956 г. В 
настоящее время это ООО «Молоч­
ный завод», специализируется на 
производстве полутвердых сыров 
четы рех ви до в : «Го л л а н д ски й » , 
«Пошехонский», «Гауда» и «Эдам». 
Сыры выпускаю тся под торговой 
м ар ко й  « З о л о ты е  л у г а » . Сыры 
вырабатываются по классической 
технологии (советской) в соотве­
тствии с требованиями стандарта. В 
них нет консервантов, стабилизато­
ров и растительных жиров. Изготав­
ливаются из натурального молока, 
что дает возможность выдерживать 
ко н кур е н ц и ю . П р о и зв о д ятся  в 
парафине и в вакуумной упаковке.

Директор
Пономарёва Светлана
Александровна
Контакты:
627756, Тюменская область, 
г. Ишим, ул. 4-я Северная,
Д. 5
Телефон: (34551) 7-32-35 
E-mail: sek_kmsi@zolotie-luga.ru 
Web: w w w .zolotie-iuga.ru

ООО «ЛАНДИС»

Дипломант конкурса
6Ь
V

ЛАНДИС

Мороженое ({Тюменский пломбир» ваниль в вафельном 
стаканчике.

Мороженое «Тюменский пломбир» шоколад в вафельном 
стаканчике.

Изготовлено из экологически чистой и полностью натуральной 
продукции, без содержания ГМ О и без заменителей молочного жира. 
Срок годности 180 дней , при соблюдении условий хранения. На 
сегодняшний день завод выпускает пломбир ванильный 15% и пломбир 
шоколадный 15%, расфасованный в вафельные стаканчики 100 г ., 
ведерки 400 г., сахарный рожок 110 г. и гастроемкости по 2 кг. В состав 
мороженого входит: молоко цельное, молоко сгущенное с сахаром, 
масло сливочное, сахар-песок, желатин, ванилин (какао-порошок). Вся 
продукция соответствует ГОСТ 31457-2012. Энергетическая ценность: 241 
ККАЛ, белки: 4,3 г, жиры: 14,5 г, углеводы: 23,3.

4 июня 2018 года состоялось 
официальное открытие завода по 
производству мороженого компании 
ООО «Ландис». Завод стал первым 
п р е д п р и яти е м , о ткр ы вш им ся  в 
индустриальном парке «Боровский» 
в тюменском районе. Завод работает 
только на молоке местных произво­
дителей и выпускает экологически 
чистую и полностью натуральную 
продукцию под брендом «Тюменский 
плом бир». Холодное лаком ство  
можно купить в сетевых супермарке­
тах и в магазинах «у дома». Продукт 
активно продвигается на территории 
Тюменской области, ХМ АО и сосед­
них регионов.
Генеральный директор 
Пензин Андрей Юрьевич 
Контакты:
625504, Тюменская область, 
п. Боровский, Южная промзона, 
стр. 2
Телефон: (3452) 56-67-70 
E-mail: landis-1@mail.ru
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ООО «Ишимский винно-водочный завод»

115 дет

ООО « И ш и м ск и й  в и н н о - 
водочный завод» -  одно из старей- 
ш и х п р е д п р и я ти й  Т ю м е н ск о й  
области, было основано в 1902 году. 
Со дня его основания прошло 117 лет, 
но предприятие бережно хранит 
исконно русские традиции, заложен- 
ные нашими предкам и и держ ит 
м ар ку кач е ства  п р о и зво д и м о й  
продукции. Сегодня это современное 
предприятие, прошедшее сертифика­
цию системы качества на соотве­
тствие требованиям международных 
стандартов.

#������	����$�������
Косов Сергей Владимирович 
"�������%
627756, Тюменская область, 
г. Ишим, ул. Карла Маркса, 
Д. 4а
Телефоны: (34551) 5-01-44, 
5-01-46
E-mail: iwz@iwz.ru 
Web: www.iwz.ru

Лауреат конкурса

;�����$�!����� �� ����3��� "�+��������
0,5л 15%.

Ликер-изысканный и сложный алкогольный 
напиток. Десертный ликер Сейшен Клубничный 
изготовлен на основе натурального клубничного сока. 
Он обладает нежным вкусом и сладким ароматом. У 
него бархатистая текстура, поэтому ликер «Сейшен» 
легко пьется и сочетается со многими фруктами и 
сладостями.

*�!���������	�����.���5��������"�$������
0,5л 38% .

Кедр — одно из самых уникальных богатств 
Сибири. Вобрав в себя бесчисленные свойства 
кедровых орехов еще на этапе настоя, настойка «Венец 
Сибири Кедровая» продолжает обогащаться ими и 
после розлива, ведь в каждую бутылку добавлены 
цельные кедровые орехи. Они подарили настойке 
глубокий темно-янтарный цвет, насыщенный благо­
родный аромат кедра и пикантный слегка жгучий вкус 
с оттенком древесины. Для придания дополнительных 
оттенков послевкусия в настойку добавлены экстракты 
сосновых почек и калгана.

<��	�� ����=����������	�� 0,5л 40%  -  это 
крепко алкогольный напиток, щедро вобравший в 
себя множество ароматных настоев целебных трав, 
кореньев, плодов, различных эфирных масел. Именно 
эти дары природы -  натуральные добавки -  придают 
бальзаму своеобразный коричневый цвет, невероятно 
широкую гамму вкусовых оттенков и богатейший 
гармоничный аромат. В октябре 2016 года бальзам 
получил сертиф икат соответствия по критериям 
экологичности.

Дипломант конкурса

.�$����;���������!�	�#��$�� 0,5л, 40% .
Водка «Личная власть Gold» приготовлена на 

наиболее качественном на сегодня спирте «Альфа». В 
состав водки «Личная власть Gold» добавлен спирто­
ванный настой Протамин, который обладает высокой 
усвояемостью и улучшает вкусовые качества напитка. 
Водка обладает чистым водочным ароматом и мягким 
вкусом. Стильный дизайн привлекает к себе внимание 
покупателя.

.�$����;���������!�	�>�����+ �� 0,5л, 40% .
Водка «Личная власть Platinum» приготовлена 

на наиболее качественном  на сего дня спирте 
«Альфа». В состав напитка входят настои перловой 
крупы и экстракта шлемника, которые делают водку 
мягче, улучшают ее вкусовые качества и уменьшают 
похм ельны й синдром . Водка об лад ает чистым 
водочным ароматом и мягким вкусом. Стильный 
дизайн привлекает к себе внимание покупателя.

�
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Водка «RUSSIAN STYLE ORIGINAL»
Водка «Русский стиль классическая»
Водка «Русский стиль мягкая»
Крепость 40% . Тройная «золотая» фильтрация и оригинальный 

рецепт, созданный специально для экспортного издания в серии водок 
«Русский стиль». Состав; высококачественный спирт «Люкс», умягчен­
ная питьевая вода, глюкоза, настой свежих яблок.

Водка «ЖАЖДА»
Водка «Жажда Классическая»
Крепость 38% и 40% . Состав; высококачественный спирт «люкс», 

умягченная питьевая вода, янтарная кислота, настой зеленого чая, 
настой душицы.

Водка «СИБИРСКИЙ КАЗЕННЫЙ СКЛАД Рецептура №1»
Крепость 4 0 % . Состав: высококачественный спирт «люкс», 

умягченная питьевая вода, глюкоза, настой винограда сушеного.
Водка «СИБИРСКИЙ КАЗЕННЫЙ СКЛАД Рецептура №2»
Крепость 4 0 % . Состав: высококачественный спирт «люкс», 

умягченная питьевая вода, сахар, настой сухарей ржаных.
Водка «ТЮМЕНОЧКА»
Крепость 4 0 % . Состав: высококачественный спирт «люкс», 

умягченная питьевая вода, сахар, настой яблок свежих, настой цветков 
липы.

«С И БИ РС КИ Й  КА ЗЁН Н Ы Й  
СКЛАДЪ» -  один из крупнейш их 
водочных производителей в УРФО с 
более чем 100-летней историей . 
Ком пания основана в Тю мени — 
городе, который в России называют 
«Ворота в Сибирь». Здесь, вдали от 
м егап о ли со в , среди р ек , озер и 
заснеженных лесов, мы производим 
эко ло ги ч ески  чисты й п р одукт и 
вкладываем в него свой неповтори­
мый сибирский  характер  - си л у , 
упорство , верность традициям  и 
несгибаемый д у х . Чтобы сделать 
наши водки мягкими и легкими, мы 
добавляем  в состав натуральны е 
ингредиенты , знаменитые своими 
уникальными свойствами и аромата­
ми.

Генеральный директор
Бабенко Александр Борисович 
Контакты:
625001, Тюменская область, 
г. Тюмень,
ул. Мельзаводская, д . 18 
Телефоны: (3452) 43-36-06, 
43-36-06
E-mail: info@benat.ru 
Web: www.benat.ru
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>�����;����<�������8GWXYZ�[\]^_`�!��������&��	����������  
��!������������� -  это пиво, в котором сохранены все вкусовые 
нюансы «живого» напитка.

>�����a�������!��������&��	�������������!�������������b
пиво, которое, несмотря на невысокую плотность, обладает сбаланси­
рованным вкусом и выраженным хмелевым профилем.

>���� ��:  ��!���� "����� ��� !� � �� � � ��& � � 	�� � � � � � � ��  
��!������������� - специальное пиво для крепких мужчин! Пиво 
светлое с незабываемым освежающим вкусом. Чистый состав с исполь­
зованием немецкого хмеля «Traditional» дает насыщенный классичес­
кий вкус настоящего пива.

17а ишснос

�������
НАТУРАЛЬНЫЕ НАПИТКИ

А О  « М П Б К  « О ч а к о в о »  - 
крупнейшее российское предприятие 
пиво-безалкогольной отрасли без 
участия иностранного капитала.

Производитель исключитель­
но натуральных напитков. В сети 
фирменных магазинов представлен 
весь ассортимент продукции; пиво, 
квас , с о к и ,сл а б о а л к о го л ь н ы е  и 
безалкогольные коктейли, минераль­
ные воды, а также вина и крепкий 
алкоголь.

Филиал «Очаково» в г. Тюмени 
обеспечивает напитками жителей 
Уральского федерального округа и 
Восточной Сибири.

2�������
Федоров Евгений Алексеевич 
"�������%
625013, Тюменская область, 
г. Тюмень, ул. Пермякова, д. 1г 
Телефон: (3452) 38-33-00 
E-mail: tyumen@ochakovo.ru 
Web: www.ocnakovo.ru
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.�$�����	�������!3���������������+������2��!����� является 
физиологически полноценной водой для детского питания. Вода 
используется для питья и приготовления пищи для детей первого года 
жизни, начиная с момента рождения, для восстановления сухих смесей, 
а также для питания детей более старшего возраста.

Вода для детского питания очень удобна в использовании. 
Имеются бутылочки небольшого объема с удобной пробкой флип-топ. 
Укупорка очень гигиенична в использовании, что очень важно для 
детей и их родителей.

�� �

Предприятие ООО «Безалко­
гольные напитки» является одним из 
лидеров по производству питьевой 
воды , безалкогольны х напитков, 
минеральной питьевой воды, имеет 
большой ассортимент выпускаемой 
п р о д укц и и , которы й постоянно 
меняется и расширяется. Продукция 
и м е е т  н а гр а д ы  р е ги о н а л ь н ы х  
выставок и конкурсов. Территория 
поставок товара расш иряется с 
каждым годом. В настоящее время 
это не только Тюмень, но и Ишим, 
Тобольск, Ялуторовск, Заводоуковск, 
районы Тюменской области.

#������	����$�������
Леванов Сергей Иванович 
"�������%� V'(cd/�
Тюменская область, г. Тюмень, 
ул. Бакинских комиссаров, д. 5 
Телефоны: (3452) 43-04-19,
43-02-59
E-mail: Vodopad72@mail.ru 
Web: www.Vodopad72
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ЗАО «Птицеф абрика «Пы ш минская»
S ПТИЦЕФАБРИКА
Г Ч  ПЫШМИНСКАЯ

ЗАО «Птицефабрика «Пыш­
минская» крупное птицеводческое 
предприятие УРФ О , основанное в 
1968 г. Продукция птицефабрики 
о тли ч ается  ка ч е ств о м , которое 
формируется благодаря применению 
полноценного рациона кормления, 
соответствующим условиям содержа­
ния птицы, и обеспечения оптималь­
ного микроклимата в корпусах для 
содержания птицы.

Генеральный директор
Тимофеев Сергей
Владимирович
Контакты:
625 547, Тюменская область. 
Тюменский район, с. Онохино 
Телефоны: (3452) 77-91-13, 
77-90-41
E-mail: pfpishma@yandex.ru 
Web: www.pishma.ru

Лауреат конкурса

Яйца куриные пищевые столовые «Традиционные» ТМ
«Доброе подворье»

Продукция ТМ «Доброе подворье» производится в экологически 
чистом районе, вдали от промышленных центров, на основе традици­
онных методов выращивания птицы, в том числе бесклеточного 
содержания, как у бабушки в деревне. Это яйцо получено от счастливой 
курицы и согрето теплом человеческих рук.

Яйца куриные пищевые столовые отборной категории 
«Тюменские» ТМ птицефабрика Пышминская

Яйца куриные пищевые столовые отборной категории 
«Утренние» ТМ «Доброе подворье»

Яйца куриные «Тюменские» получены благодаря специальному 
сбалансированному кормлению кур, обогащены витамином Е, который 
поможет улучшить работу сердца и сосудов.

уЩП?1ИЕ

О щ * якин* « О г: ;П

Боровская
� � � � � � � � � � � �

ПАО «Птицефабрика «Боров­
ская» - один из крупнейших произво­
дителей яйца и яичных продуктов 
высокого качества в России. Располо­
женная в Западной Сибири птице­
фабрика «Боровская» основана в 
1963 году для обеспечения яйцом и 
мясом птицы растущего населения 
Тю м ен ско й  о б л а с т и , с те х  пор 
успешно функционирует более 50 
лет, осуществляя поставки яйца и 
яйцепродуктов в различные регионы 
России. Тщательный контроль на всех 
этапах производства гарантирует 
качество и безопасность выпускае­
мой продукции.

Генеральный директор
Несват Евгений Георгиевич 
Контакты:
625504, Тюменская область, 
р.п. Боровский, 
ул. Островского, д. 1А, стр. 1 
Телефон: (3452) 76-79-00 
E-mail: info@borfab.ru 
Web: www.borfab.ru

ПАО «Птицеф абрика «Боровская»

конкурса

Яйца куриные пищевые первой 
категории «Простое»

Яйца куриные пищевые первой 
категории «Жёлтое и белое» йодиро­
ванное

Яйца куриные пищевые второй 
категории «Детские»

Яйцо -  один из сам ы х ценных 
продуктов питания. Регулярное потребле­
ние блюд из яиц особенно необходимо детям. Белок куриного яйца -  
это идеальный, натуральный продукт, принятый в качестве эталона: с 
ним сравнивают все животные и растительные белки. Особенно 
полезно яйцо 2 категории, так как небольшие яйца, получаемые от 
молодой курочки, сохраняют для нас весь заряд микроэлементов, 
диетическую тонкость продукта и замечательные вкусовые качества. 
Качественное куриное яйцо полезно людям любого возраста.

Колбаса куриная «Рубленая» полукопченая
Колбаса «Рубленая» — полукопче­

ная колбаса, изготовлена из охлажденного 
сырья собственного производства, в ее 
со став  в хо д и т  кури н ое мясо ручной 
обвалки, вода, соль, специи. Представляет 
собой полноценны й б ел о к , является  
диетическим продуктом, благодаря чему 
легко усваивается организмом человека.
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О О О  « Х л е б о к о м б и н а т  
«АБСОЛЮТ» -  крупнейшее предпри­
ятие пищ евой пром ы ш ленности 
г.Тю м ени. Компания основана в 
2012 г. и уже много лет является 
лидером по производству качествен­
ной продукции нашего региона. Мы 
производим не только хлеба различ- 
ны х в и д о в , но и к о н д и те р ски е  
изделия. Залог нашего успеха -  это 
производство продукции строго 
согласно ГОСТ, а также постоянное 
обновление ассортимента для всех 
категорий населения.

2�������
Матюшкина Марина Викторовна 
"�������%
625014, Тюменская область, 
г. Тюмень, 3 км. Старого 
Тобольского тракта, д. 4А 
Телефоны: (3452) 39-38-88, 
39-38-88
E-mail: info@absolut-hleb.ru 
Web: wvwv.absolut-hleb.ru

a�����*�������!����� - это классический 
ржано-пшеничный хлеб с добавлением солода в 
тесто. Именно за простоту рецепта и любят тюмен­
цы данный хлеб. Хлеб продается как в семейном 
формате (упаковка 450 гр .), так и в мини-формате 
(упаковка 220 гр.).

>����	��!$������������!���������� - это
сочетание тонкого аромата лимона в тесте и 
нежнейшей творожной начинки с посыпкой из 
сахарной пудры. Печенье имеет купольную форму, 
что позволяет сохранить тающую начинку в течение 
всего срока годности.

Уникальное сочетание сдобного теста и 
творожной начинки придают неповторимый вкус 
данному печенью. Идеальное дополнение к чаю.

>����	��!$��������� b�� ��!��+��+��  
- это сочетание сдобного теста с тонким ароматом 
семян кунжута.

Печенье сделано в виде миниатю рны х 
монеток с кунж утной посыпкой. И деальное 
дополнение к кофе или легкому перекусу.

� � ����� � �� ����� -  это продукт, давно 
знакомый тюменцам по своему уникальному и 
насыщенному вкусу. Секрет приготовления нашего 
продукта -  это добавление натурального сыра 
твердых сортов, как в само тесто, так и непосре­
дственно на поверхность хлебобулочного изделия.

�#=8 901,�2 12&!-0

>����	��!$�������"��� ��	����!������T
���� - это сочетание тонкого карамельного теста и 
нежнейшей творожной начинки. Печенье имеет 
прямоугольную форму с поперечными надрезами, 
тем самым достигается  визуальны й контраст 
карамельного и белого цвета (тесто и начинка).

<������>�����!�� - это уникальный товар на 
рынке г. Тюмени. Сочетание ржано-пшеничного 
теста с прованскими травами в виде миниатюрного 
багета — выделяет данный продукт.

a�� � � � ��$�� � � �� � � � � � � � � � ! � � � � � !  
������ ��+�� � — это сочетание пользы и вкуса. 
Отсутствие дрожжей позволяют рекомендовать 
этот продукт для людей с непереносимостью  
подобных продуктов, а наличие жареного лука 
придает хлебу тонкий деревенский аромат и 
уникальные вкусовые ноты.

>���� �� !+� �� � � � � � � � � :  � � !� � � � � !  
���������� У каждого города есть свои кулинарные 
традиц ии . Тюмень всегда славилась своими 
пряниками, а также блюдами из сибирских ягод. 

a���������$�����S�������  
a���������$�����S��������!��+��  
a���������$�����S��������!������� �  
Итальянский хлеб «Чиабатта» - это новинка 

для тюменского потребителя. Продукт изготавлива­
ется из жидкого теста, поэтому он имеет неровную 
поверхность и деление происходит только в 
ручном режиме.
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Лауреат конкурса

Торт бисквитный «Зимняя вишня»
Д ва слоя  неж н о го  ш о к о л а д н о го  

бисквита прослоены сгущенным вареным 
молоком, поверхность отделана белковым 
кр ем ом , боковы е стороны  присы паны  
кокосовой стружкой.

Пирожное крошковое «Картошка 
глазированная»

Пирожное со стои т из бисквитной  
крош ки и сливочного  крема на основе 
сливочного масла и сгущенного молока с 
сахар ом . П оверхность покрыта темной 
глазурью и декорирована белой глазурью. 
Мы знаем, что пирожные покупаются для 
самы х-сам ых: для самых близких, самых 
любимых и, конечно, для себя!

Хлебцы мультизлаковые Шотла­
ндские

Здоровый образ жизни в повседневном 
рационе питания многих людей представлен 
хлебцам и. Хлебцы — это хлебобулочный 
продукт, приятный на вкус, в состав которого 
входит смесь злаковы х зерен и поэтому 
продукт богат клетчаткой, минеральными 
веществами и витаминами.

Дипломант конкурса

Булочка «Сметанная»
Вкусная, аппетитная и румяная булочка 

«Сметанная» из дрожжевого теста с сочной и 
нежной сметанной начинкой.

«Рож ки к чаю» с кл уб н и чн о й  
начинкой

В сдобных ароматных «Рожках к чаю» 
(с клубничной начинкой) из пшеничной муки 
высшего сорта в качестве начинки использу­
ется конфитюр с высоким содержанием 
натуральных ягод (60% ).

Торт бисквитный «Прага»
Нежный шоколадный бисквит торта 

«Прага» прослоен сливочным кремом и 
отделан повидлом и покрыт шоколадной 
помадкой.

Торт бисквитный «Пятница»
Вкусный торт «Пятница» из сдобных 

бисквитов с медом в сочетании со сгущенным 
вареным молоком и грецкого ореха составля­
ет оригинальную композицию.

Пирожное «Эклер» карамельный
Пирожное «Эклер» классический
Пирожное «Эклер» шоколадный
Нежнейшая трубочка из заварного 

п о л уф аб р и ка та  наполнена за в а р н ы м , 
заварным шоколадным или карамельным 
кремом.

С 1990 года ЗАО «Холдинговая 
компания «Фонд» является одним из 
крупных производителей хлебобу­
лочной, кондитерской, кулинарной, 
м ясн ой  и ры бной  п р о д укц и и  в 
регионе. Продукция производится на 
трех производственных площадках, 
занимающих более 30 тыс. кв .м ., на 
со вр ем енно м  те хн о л о ги ч е ско м  
о б о р у д о в а н и и  с п р и м ен ен и ем  
системы качества ХАСПП (системы 
управления безопасностью пищевых 
продуктов).

Продукция компании пред­
ставлена как в собственной сети 
фирменных магазинов «Тамара» и 
«С ват» , так и в торговы х точках 
предпринимателей региона, а также в 
ф е д е р а л ь н ы х  с е тя х  - « Л е н та » , 
«М агнит», «Перекресток», «Кару­
с е л ь » , « П я те р о ч к а » , « М е тр о » , 
«ОКЕЙ» и проч.

Использование современного 
оборудования наряду с качественным 
сырьем от местных сельхозпроизво­
дителей  делает нашу продукцию 
полезной и доступной для наш их 
покупателей.

Уровень качества продукции 
компании признан на региональном 
уровне. Компания является дипло­
м ан то м  и л а у р е а то м  ко н кур са  
«Лучшие товары и услуги Тюменской 
области» и «100 лучш их товаров 
России» с 2002 года.

Генеральный директор
Сорокин Николай Николаевич 
Контакты:
625043, Тюменская область, 
г. Тюмень, ул. Щербакова, д. 117 
Телефон: (3452) 64-07-20 
E-mail: secretary@zaofond72.ru 
Web: www.zaofond72.ru
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����� ���3���� Проверенный временем рецепт этого торта, 
заслужил особую любовь всех сладкоежек. Классическое сочетание 
шоколадного бисквита, шоколадного крема и грецкого ореха делает 
этот торт желанным гостем на любом празднике.

������������������ Небольшой по размеру и очень ёмкий по 
вкусу. Этот торт впитал в себя всю пользу малины и всю нежность 
легкого крема, который не нанесет урона фигуре любителя сладкого.

�����4���������� Фаворит среди «маленьких, но удаленьких». 
Яркий шоколадный вкус и неожиданные абрикосовые нотки, заряжают 
хорошим настроением на долгое время.

�	���	����������
���� !"#$� %�&"'

«Бисквитный двор» - семейная 
кондитерская компания, основанная 
в 1998 году. Всё начиналось с неболь­
шого цеха. Мы очень хотели произво­
дить вкусные торты и постепенно шли 
к этому. С 2010 года стали развивать 
хлебобулочное направление. Нам с 
самого начала было важно произво­
дить по-настоящему качественный 
продукт, а значит, использовать 
натуральные ингредиенты и созда­
вать команду лучших в своем деле. 
Мы следим за новинками в нашей 
сфере, многие процессы и техноло­
гии совершенствуются регулярно.

L�$���$+��	���
���$����� ����	
Шарий
Александр Владимирович 
"�������%
625501, Тюменская область, 
п. Московский, ул. Лесная, д. 2а 
Телефон: (3452) 66-25-06 
E-mail: IP_SHARIY@mail.ru 
Web: www.tumen.biskvitdvor.ru, 
www.biskvitdvor.ru
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4�����$���: ��!����� (115 гр.) молочный без добавлений; 
4�����$���: ��!����� (100 гр.) молочный с крупными 
добавлениями, помимо основных ингредиентов: какао- 

продуктов (какао), какао тёртого, сахара, содержит сухое молоко, а 
значит и кальций.

4�����$���: ��!����� (115 гр.) горький без добавлений; 
4�����$���: ��!����� (100 гр.) горький.
Горький и молочный шоколад — это неизменная классика, 

которая всегда порадует покупателя богатством вкуса и придётся кстати 
и во время кофейной паузы , и на домаш нем чаепитии , ну и к 
праздничному столу.

ООО «Кондитерская фабрика 
«Квартет» основано в ноябре 1997 
года, с февраля 1998 года приступило 
к выпуску продукции. Первоначаль- 
ный а ссо р ти м е н т вы п ускаем о й  
продукции состоял из 20 наименова­
ний. В настоящее время выпускается 
более 60 видов продукции: шоколад­
ные конфеты с суфлейными, желей­
ными, пралиновыми корпусами с 
различными наполнителями; конфе­
ты из сухофруктов и орехов в различ­
ном сочетании. Фабрика выпускает 
конфеты как в фасованном виде, так 
и в весовом.

2�������
Либерман Игорь Михайлович 
"�������%
625519, Тюменская область, 
Тюменский район, 
д. Патрушева, ул. Новая, д. 17 
Телефоны: (3452) 72-98-97,
72-99-03
E-mail: kvartet2000@mail.ru 
Web: kvartet-tmn.ru 
ква ртет-тюмен ь. рф
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ИП Попова И.С. (Обжарочный 
цех «CoffeBank»} - это относительно 
новый проект, который оказывает 
услуги обжаривания кофейных зерен 
и отпускает как в оптовую, так и в 
розничную продажу готовый кофе. 
Мы осуществляем поставки обжа­
ренного нами кофе не только по г. 
Тюмени и Тюменской области, но и в 
другие регионы, такие как Омская 
о б л а с ть , К у р ган ская  о б л асть  и 
другие. За период работы обжароч- 
ного цеха отсутствуют рекламации 
покупателей по качеству кофе.

И П  П опова Наталья С ер геев н а

Дипломант конкурса

Кофе натуральный обжаренный «Эфиопия Бонга Форест»
Производится закуп лучших кофейных зерен, потому как именно 

в таком виде они могут сохранить и доставить в себе все необходимые 
кофейные вкусовые качества и ароматы. Поставка сырья производится 
напрямую от поставщиков -производителей, что подтверждается 
соответствующими сертифицированными документами. В ассор­
тименте товаров присутствует 65 наименований, качество которых 
подтверждается Декларацией соответствия и соответствуют Техничес­
ким условиям. Все этапы производства, начиная от обжарки зерен до 
фасовки и паковки, происходят в одном месте, что очень важно для 
тщательного контроля качества кофе. Специально разработанный 
дизайн и собственный стиль упаковки как нельзя лучше подчеркивает 
характер каждого сорта кофе.

Индивидуальный
предприниматель
Попова Наталья Сергеевна 
Контакты:
625007, Тюменская область,
г. Тюмень, ул. Актюбинская,
д. 18а
Телефон: (3452) 68-96-62 
E-mail: rahmon12_72@mail.ru 
Web: maxim-
rest.ru/zavedeniya/obzharochnyy
-tsekh/

О

I
-О

Созданное в 1999 году откры­
тое акционерное общество «М ясо­
комбинат «Сургутский» ведет свою 
историю  с 1978 го д а , ко гда был 
основан Сургутский мясоперерабаты­
вающий завод.

Именно синтез инновационных 
и классических методов работы стал 
основой м ногих наш их усп ехо в . 
Безукоризненно точное сочетание 
новейшего оснащения производства, 
передовых технологий и традицион­
ных рецептур позволяет уверенно 
говорить о соответствии предлагае­
мой Вашему вниманию продукции 
высочайшим российским стандартам. 
Генеральный директор 
Лозинский Александр Николаевич 
Контакты:
628404, Тюменская область,
ХМАО -  Югра, г. Сургут, 
Нефтеюганское шоссе, д. 6 
Телефон: (3462) 37-91-58 
E-mail: mk-surgut@mail.ru 
Web: mksurgut.ru

ООО «М я со ко м б и н ат «С ур гутски й »

Дипломант конкурса

Колбаса варено-копченая Сервелат «Ореховый» колбасное 
изделие категории «Б» мясной продукт. Приоритетной задачей мясо­
комбината «Сургутский» считает выпуск качественной, безопасной и 
вкусной продукции, отвечающей требованиям главного судьи -  
потребителя. Колбаса варено-копченая «Сервелат «Ореховый» является 
ярким примером сочетания передовых технологий и традиционных 
рецептур, что позволяет уверенно говорить о соответствии выпускае­
мой продукции высочайшим российским и международным стандар­
там.

Колбаса варёная «Докторская» колбасное изделие категории 
А  мясной продукт. Колбаса варёная «Докторская с подкопчением» 
является ярким примером сочетания передовых технологий и традици­
онных рецептур, что позволяет уверенно говорить о соответствии 
выпускаемой продукции высочайшим российским и международным 
стандартам.
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Агрохолдинг «Юбилейный» - 
одно из крупнейших предприятий 
агропромышленного сектора России. 
Л идер  п р ои зво дства  свинины  и 
готовой продукции в регионе.

Компания насчитывает более 
40 лет опыта работы, имеет зам кну­
ты й п р о и з в о д с тв е н н ы й  ц и к л . 
Агрохолдинг «Юбилейный» занимает 
5 место в Национальном бизнес- 
рейтинге  ведущ их предприятий  
Российской Федерации по разведе­
нию свиней.

Виды деятельности: 
растениеводство , произво­

дство кормов, свиноводство, мясная 
п е р е р а б о т к а , с е л е к ц и о н н о ­
гибридный центр, оптовая и рознич­
ная торговля.

2�������
Рыбаков Иван Владимирович 
"�������%
627750, Тюменская область, 
г. Ишим, ул. Республики, д. 1 
Телефоны: (34551) 5-99-02,
5-99-02
E-mail:Sekretar-imk@ishim-agro.ru 
Web: www.ishim-agro.ru

В 1998 году предприниматель 
Коггева Нина Николаевна основала в 
Тюмени цех выпуска мясных полу­
фабрикатов. Его производственная 
мощность в сутки достигала около 
двух тонн готового продукта. Высокое 
качество продукции и нарастающий 
потребительский спрос обусловили 
быстрое укрупнение предприятия. 
Цех тр ан сф о р м и р о в ался  в ООО 
«Комбинат Мясных Полуфабрикатов 
«Мясная сказка».

2�������
Когтева Нина Николаевна 
"�������%
625001, Тюменская область, 
г. Тюмень, ул. Бабарынка, 20а, 
корп. 2
Телефон: (3452) 62-62-95 
E-mail: mskazka72@gmail.com 
Web: www.meat-taie.ru
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«Мюнхенские» колбаски для гриля - сочетают в 
себе свиной ф арш , приправленный ароматным 
чесноком, душистым перцем и травами, утрамбован­
ные в натуральную оболочку. Колбаски универсаль­
ны, их можно отварить, обжарить на сковороде или 
приготовить на гриле, вкус при этом всегда прекрасен.
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Пельмени -  «Мини» являются просто леген­
дарным продуктом. Это национальное блюдо русской 
кухни, которое уже завоевало популярность во всем 
мире и в особом описании не нуждается. Особенность 
пельменей «М ини» в их разм ере, м аленькие и 
аккуратные.
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Свиную рульку можно отнести к разряду 
классических блюд, так как это блюдо встречается в 
кухне многих европейских стран. Рулька, запеченная 
под маринадом в духовке- очень вкусное и удобное 
блюдо, потому что подавать ее можно как в горячем, 
так и в холодном виде.
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Комбинат постоянно обновляет и расширяет свой ассортимент, 

быстро реагируя на конъюнктурные изменения пищевого рынка. 
Сегодня под брендом «Мясная сказка» выпускается около 100 наиме­
нований продукции: фарш и, котлеты, пельмени «Заря», манты, 
хинкали, шашлыки, мясные нарезки, вегетарианские полуфабрикаты, 
продукты для христианского поста.

Все производственные процессы проходят при жестком соблю­
дении санитарно-эпидемиологических норм. Сырье поставляется из

экологически чистых районов юга 
Тю м ен ско й  о б л а с ти . Вы сокое 
качество полуфабрикатов «Мясная 
сказка» подтверждается департа­
ментом АПК области и независи­
мым экспертом продуктов питания,

|1  сертифицированным по СМК ИСО 
9000. Об этом же свидетельствуют 
награды  и ди п ло м ы , еж егодно 
получаемые на выставках регио­
нального, российского и междуна­
родного уровня.
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АО «П Р О Д О  Тю м енски й  бройлер»
ТРОЕКУРОВО"

Лауреат конкурса

Полуфабрикаты рубленные формованные: «Куробургер 
классический» ТМ «Троекурово».

Полезный бургер из диетического мяса курицы - хорошая 
альтернатива для тех , кто следит за питанием и фигурой. В основе 
концепции лежит идея сбалансированного питания, здорового образа 
жизни.

В состав котлет входят рубленое филе цыпленка-бройлера и 
натуральные специи. Натуральный продукт, чистый состав: без усилите­
лей вкуса, без крахмала, без Е-добавок, без красителей и консервантов

Полуфабрикаты рубленные формованные фаршированные: 
«Тефтели со шпинатом» ТМ «Троекурово».

Куриные тефтели фаршированные начинкой из томленого в 
сливках шпината -  легкое и полезное блюдо.

Французы нарекли шпинат «королем овощного мира» за его 
богатый витаминный и минеральный состав. При регулярном употреб­
лении шпината из организма выводятся токсины, повышается гемогло­
бин, улучшается иммунитет, повышается тонус.

Блюдо можно смело назвать диетическим и низкокалорийным, 
ведь в его основе нежная куриная грудка, дополненная зеленью 
шпината. В этих тефтелях минимум жиров, зато максимум белков, 
ценных микроэлементов и витаминов. А  процесс приготовления 
невероятно прост.

Дипломант конкурса

Изделия колбасные вареные из мяса птицы: Колбаса 
ветчин но-рубленная «Киевская» ТМ «Ясная горка».

Колбаса ветчинно-рубленная «Киевская» изготовлена по уни­
кальной рецептуре из белого и красного мяса птицы. Её вкус гармонич­
но сочетает в себе такие ароматные специи, как мускатный орех и смесь 
перцев. Добавление чеснока и подкопчение на буковой щепе придаёт 
неповторимый вкус продукту.

П т и ц е ф а б р и к а  о с н о в а н а  
11 февраля 1976 года.

Сегодня это крупное современ­
ное сельскохозяйственное предприя­
тие по производству мяса птицы и его 
глубокой переработке, с объемом 
производства более 36 000  тонн 
готовой продукции в год.

Производственный процесс 
начинается с выращивания птицы и 
заканчивается выпуском готовой 
продукции. В ассортимент входит 
более 175 наименований товаров: 
охлажденное и замороженное мясо 
п ти ц ы , к о л б а с н а я  п р о д у к ц и я , 
копчености, полуфабрикаты, субпро­
дукты.

П р о дукц ия  из м яса птицы 
выпускается под пятью федеральны­
ми торговыми марками: «Троекуро­
во», «Рококо», «Наша Ряба», «Ясная 
горка» и новая марка «Халиф» для 
продукции категории  « Х а л ял ь » , 
вырабатываемой с соблю дением 
законов Шариата.

Директор
Величко Оксана Александровна 
Контакты:
625512, Тюменская область, 
с. Каскара, 28 км Тобольского 
тракта, стр. 1 
Телефон: (3452) 760-266 
E-maik: svu@tumen.prodo.ru 
Web: prodogroup.ru
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