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МОЛОКО ПИТЬЕВОЕ УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННОЕ 
«БАБУШКИНА КРЫНКА» 3,2%-НОЙ ЖИРНОСТИ

ÎÀÎ «ÁÀÁÓØÊÈÍÀ ÊÐÛÍÊÀ» — ÓÊÕ «ÌÎÃÈËÅÂÑÊÀß 
ÌÎËÎ×ÍÀß ÊÎÌÏÀÍÈß «ÁÀÁÓØÊÈÍÀ ÊÐÛÍÊÀ»

Молоко является одним из самых нужных и важных продук-
тов питания, который способен обеспечить организм человека мно-
гочисленными полезными элементами, включая витамины, белки, 
микро- и макроэлементы, такие как кальций, калий, железо, вита-
мины A, B, C, D. Ультрапастеризация позволяет сохранить в молоке 
почти все витамины, белки, жиры, углеводы, кальций и другие ми-
кроэлементы.

СМЕТАНА, ОБОГАЩЕННАЯ БИФИДОБАКТЕРИЯМИ, 
25%-НОЙ ЖИРНОСТИ

ÎÀÎ «ÁÀÁÓØÊÈÍÀ ÊÐÛÍÊÀ» — ÓÊÕ «ÌÎÃÈËÅÂÑÊÀß 
ÌÎËÎ×ÍÀß ÊÎÌÏÀÍÈß «ÁÀÁÓØÊÈÍÀ ÊÐÛÍÊÀ»

Это натуральный, высокопитательный кисломолочный про-
дукт. Изготавливается сметана из пастеризованных сливок путем 
сквашивания закваской. Биологическая ценность сметаны обуслов-
ливается наличием молочного белка, содержащего незаменимые 
аминокислоты, легкоусвояемые жиры и молочные сахара. Благо-
даря молочнокислому брожению сметана превращается в продукт 
пробиотического действия: содержащиеся в ней микроорганизмы 
помогают бороться с гнилостной флорой кишечника, расти и раз-
множаться полезным бактериям.
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СЫРОК ТВОРОЖНЫЙ ГЛАЗИРОВАННЫЙ 
«ВЕСЕЛЫЕ ВНУЧАТА» С АРОМАТОМ ВАНИЛИ 
23%-НОЙ ЖИРНОСТИ

Сырок творожный глазированный — это приятный на вкус и 
ароматный десерт из отборного творога и натуральных наполните-
лей. Полезные свойства сырка глазированного обусловлены прежде 
всего содержанием творога в составе продукта, который богат каль-
цием, а также содержит такие микроэлементы, как: калий, магний, 
фосфор, натрий, железо, витамины А, Е и С, также витамины группы 
B (В1, В2).

МОРОЖЕНОЕ «ЛЁВА» ПЛОМБИР ШОКОЛАДНЫЙ 
С ГОРЬКИМ ШОКОЛАДОМ НА БИСКВИТАХ С КАКАО

ÎÀÎ «ÌÎÃÈËÅÂÑÊÀß ÔÀÁÐÈÊÀ ÌÎÐÎÆÅÍÎÃÎ»

 «Лёва» пломбир шоколадный с горьким шоколадом на би-
сквитах с какао – роскошное наслаждение для истинных ценителей. 
Нежнейший пломбир с насыщенным вкусом горького шоколада и 
мягкий, воздушный бисквит создают неповторимую гармонию текс-
туры и вкуса. Этот десерт – идеальное завершение дня, изысканное 
угощение к кофе или просто мгновение сладкого счастья для себя. 
Попробуйте и убедитесь – это не просто мороженое, это настоящая 
шоколадная симфония!
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ДЕСЕРТ ЗАМОРОЖЕННЫЙ «ЩЕРБЕТ» 
ЧЕРНОСМОРОДИНОВЫЙ

ÎÀÎ «ÌÎÃÈËÅÂÑÊÀß ÔÀÁÐÈÊÀ ÌÎÐÎÆÅÍÎÃÎ»

Характеристику продукции заменить на: Десерт заморо-
женный «Щербет» черносмородиновый – взрыв свежести и пользы 
в каждой пачке! Это идеальный баланс сладости и легкой кислинки. 
Десерт изготовлен из натурального пюре ягод черной смородины. 
Бодрящий вкус освежает в жару и поднимает настроение в любое 
время года. Попробуйте вкус лета!
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ПРЯНИКИ «КЛЮЧИКИ» НОВЫЕ

ÎÀÎ «ÁÓËÎ×ÍÎ-ÊÎÍÄÈÒÅÐÑÊÀß ÊÎÌÏÀÍÈß «ÄÎÌÎ×ÀÉ»

Пряники «Ключики» новые — нежные пряники с приятным 
фруктово-ягодным ароматом. Изготовлены с использованием луч-
ших традиций производства пряничных изделий и признаны широ-
ким кругом потребителей. Сырцовые пряники вырабатываются на 
основе муки пшеничной первого сорта с добавлением сахара, си-
ропа с ароматом меда и другого сырья. Выпускаются формы, соот-
ветствующие матрице, и глазируются сахарным сиропом. Пряники 
«Ключики» новые — прекрасное дополнение к чаепитию.

212022, Республика Беларусь, 
г. Могилев, ул. Космонавтов, 39А 
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ХЛЕБ «ПОКРОВСКИЙ» ТРАДИЦИОННЫЙ

ÎÀÎ «ÁÓËÎ×ÍÎ-ÊÎÍÄÈÒÅÐÑÊÀß ÊÎÌÏÀÍÈß «ÄÎÌÎ×ÀÉ»

Хлеб «Покровский» традиционный — заварной хлеб с насы-
щенным солодовым вкусом и ароматом. Изготовлен из двух видов 
ржаной муки (сеяной и обойной) с добавлением пшеничной муки. 
Сочетание традиционного белорусского сырья и многостадийной 
технологии с использованием промежуточных полуфабрикатов 
обеспечивает высокие потребительские свойства хлеба «Покров-
ский» традиционный.
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ТАРАЛЛИ «КОЛЕЧКИ ХРУСТЯЩИЕ» С МАКОМ НОВЫЕ

ÎÀÎ «ÁÓËÎ×ÍÎ-ÊÎÍÄÈÒÅÐÑÊÀß ÊÎÌÏÀÍÈß «ÄÎÌÎ×ÀÉ»

Таралли «Колечки хрустящие» с маком новые — вид снеков, 
мучные кондитерские изделия из муки пшеничной высшего сорта, 
сахара, маргарина, дрожжей хлебопекарных прессованных, аро-
матизатора «Ванилин» и соли поваренной пищевой йодированной. 
Таралли имеют хрупкую структуру и золотистый цвет. Верхняя часть 
посыпана семенами мака. Таралли являются легким перекусом меж-
ду основными приемами пищи.
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